
Jedinečný kulinářský zážitek! 
Slow food degustace 

 středa 30.10.2013 od 19.00 hodin 

 
 
 
 
 
 

 
Kombinujeme jídlo a víno  

a vznikne nádherná harmonie 
 

 6 jídel moderní gastronomie 
6 vín z Francie a Itálie 

 
Růžička z uz. lososa s bylinkovým mascarí, radicchio a opečeným krutonem  

Cremant de Loire Cuvée  Excellence- Brut – Bouvet-Ladubay 
 

Grilovaný candát na Julienne zelenině se suš. šunkou a om. beurre blanc 
Pouilly sur Loire AOC La Moynerie, Michel Redde 

 
Vepřová panenka sous wide, provoněná šalvějí s omáčkou z čerst. hříbků  

Bourgogne Hautes Cotes de Beaune AOC En Bois Guillemain, J.M. Chartron 
 

Kachní prsíčko s višňovou redukcí, zdobené domácím chipsem 
Valpolicella DOC Superiore – RIPASSO – Corte Figaretto 

 
Pomalu tažený dančí hřbet na víně s dýňovým pyré  

Chateau Monte Christo Cuvée Edmond Dantes, Saint Emilion Grand Cru 
 

     Nok z mascarpone na jahodovém carpacciu s malinovým coulis 
Cuvée Prestige, Domaine Ménard 

 
Cena vstupenky 890,-Kč 

 
Vstupenky je možno zakoupit ve Vinném baru Nálada a v Restaurantu 

St.Patrick, nebo formou platby na účet 1017887001/5500 
 
 

Kontakt Nálada: Tel: 604258884, E-mail: info@nalada.cz, www.nalada.cz 
 

Kontakt St. Patrick: Tel: 605121120, E-mail: jan.slany@StPatrick.cz, www.StPatrick.cz  
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